Pampa Gaucha
_____________________________________________________________________________

Menú Casamientos
Recepción
Canapé de queso parmesano, aceite de oliva y una pizca de ajo

Canapé de matambrito de cerdo tiernizado

Champignon relleno con queso parmesano y aceite de oliva

Brochettes de morrón, cebolla, salchicha barrillera

Provoleta

Empanadas (Carne- Jamón y Queso- Humita)

Brochettes caprese
Entrada

A la leña
Chorizo bombón

Morcilla bombón
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Comida 

Todo a la leña
Asado de tira

Vacío

Pechito de cerdo

Ensaladas

Mesa de ensaladas.
 (Papa, Huevo,

 Lechuga, Tomate, Choclo, 

Zanahoria, Cebolla, Remolacha, 

Rúcula, Champignon,

 Mayonesa, Aceite, 

Salsa Golf, Vinagre).
Aderezos
Pimiento morrón y cebolla a las brasas con aceite de oliva y ajo
Postres
1 a elección
Queso y Dulce

Helado con Charlote de chocolate.

Brownie con Helado de Crema y salsa de Frutos del bosque

Tarta de manzana con Helado 

Mesa Dulce
Café y Te.

Tortas 

Marquese de chocolate

Rogel

Lemon Pie

Tarta de manzana

Cheese Cake

Panqueques de Dulce de leche

Helado de diferentes gustos

Ensalada de frutas

Torta de Casamiento

Bebidas
Coca- Cola/ Coca- Cola Light/ Sprite Zero
Agua con/ sin gas
Fin de Fiesta
Sándwiches de Colita de cuadril
Personal
Encargado

Parrillero

Ayudante de parrilla
Maitre
Mozos
Recepcionistas

Vajilla completa
Pérdidas y roturas a cargo del cliente
Mesas
Sillas
Mantelería
Cristalería
Platos
Cubiertos

Forma de pago

30% el día de contratación, y el saldo una semana antes del evento.

En caso de suspenderse el evento por motivos ajenos a la empresa, no se devolverán las señas

La cantidad de comensales deberá ser confirmada una semana antes del evento.

Una vez confirmado el número de invitados, el mismo no podrá ser reducido.

El precio es por persona y queda sujeto al número de comensales.

____________________________________________________________
Quedamos a su disposición, por cualquier duda o comentario
Saludos cordiales
“Pampa Gaucha”

